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VESPERKARTE

Schmalzbrot

Wurst- oder Käsebrot

Speckbrot

Badischer Rahmkäse

Saurer Schwartenmagen

Käsewürfel

Badischer Wurstsalat

Schwarzwälder Schinken

Käseteller

Winzerteller

FLAMMKUCHENTAG
Jeden Freitag und Samstag direkt aus unserem Holzofen nach Verfügbarkeit

Flammkuchen traditionell

Flammkuchen süß

Flammkuchen süß und flambiert

D I E  K Ü C H E  I N  P E T E R ’ S  B R E N N S T U B



WARME KÜCHE

Heiße Winzerwurst

Gekochte Schälripple

Winzertoast

Maultaschen mit Kartoffelsalat

BEILAGEN

Portion Kartoffelsalat

Portion Sauerkraut

All unsere Weine werden in der Straußwirtschaft „glasweise“ ausgeschenkt.
 

Alle unsere verabreichten Speisen und Getränke können Allergene enhalten; 
sollten Sie hiervon betroffen sein, fragen Sie nach unserer Allergenkarte. 
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STRAUSSWIRTSCHAFT „PETER’S BRENNSTUB“
Frühjahr	 12.04. – 26.05.2023 
Herbst 	 12.09. – 28.10.2023	

Sonntag und Montag: 	Ruhetag
Dienstag – Samstag: 	 ab 16.00 Uhr

ÖFFNUNGSTAGE


